
 

お
品
書 

釜
飯 

・
こ
づ
ゆ
お
こ
わ 

８
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・
会
津
地
鶏
お
こ
わ 

８
５
０
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・
有
機
高
田
梅
む
す
び 

５
０
０
円 

 

甘
味 

・
手
焼
き
高
田
せ
ん
べ
い 

・
高
田
せ
ん
べ
い 

あ
ら
も
ー
ど 

各 

３
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お
土
産 

会
津
を
代
表
す
る
郷
土
料
理
「
こ

づ
ゆ
」
の
お
こ
わ
で
す
。 

 

干
し
貝
柱
で
ダ
シ
を
取
り
、
塩
、

醤
油
で
味
付
け
。
具
材
は
、
里
芋
、

し
い
た
け
、
豆
ぶ
、
き
く
ら
げ
、

こ
ん
に
ゃ
く
、
人
参
の
基
本
の
７

種
類
に
、
季
節
の
物
を
く
わ
え
て

つ
く
り
ま
す
。 

お
正
月
や
、
お
め
で
た
い
席
で
は

必
ず
食
べ
ら
れ
る
料
理
で
す
。 

 

・
手
焼
き
高
田
せ
ん
べ
い 

 

 
 
 
 

 
 
 

 

３
枚
入
り 

３
０
０
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・
高
田
梅 

丸
漬
け 
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５
０
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・
こ
づ
ゆ
お
こ
わ 
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・
会
津
地
鶏
お
こ
わ 

 
 
 

 

８
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ご
ぼ
う
の
か
お
り
と
、
会
津
地
鶏

の
う
ま
み
が
ぎ
ゅ
っ
と
つ
ま
っ

た
お
こ
わ
で
す
。 

 

会
津
地
鶏
は
ブ
ロ
イ
ラ
ー
鶏
の

倍
の
日
数(

約
１
１
０
～
１
２
０

日)

を
か
け
、
自
由
に
動
き
回
れ

る
環
境
（
平
飼
い
）
で
飼
育
す
る

た
め
、
ブ
ロ
イ
ラ
ー
に
比
べ
て
赤

味
が
強
く
コ
ク
と
う
ま
味
に
優

れ
て
い
ま
す
。 

日
本
一
大
き
い
「
高
田
梅
」
を
混

ぜ
込
ん
だ
お
む
す
び
で
す
。 

 

梅
の
美
味
し
さ
が
口
い
っ
ぱ
い

で
感
じ
ら
れ
る
よ
う
に
細
か
く

刻
ん
だ
梅
と
、
カ
リ
カ
リ
と
し
た

食
感
を
楽
し
め
る
よ
う
に
荒
く

刻
ん
だ
梅
の
２
種
類
を
混
ぜ
込

み
ま
し
た
。 

会
津
総
鎮
守
伊
佐
須
美
神
社
参

拝
の
際
受
け
取
る
大
麻
～
お
札

～
を
か
た
ど
っ
て
作
ら
れ
た
お

せ
ん
べ
い
で
す
。 

一
枚
一
枚
、
丁
寧
に
手
焼
き
さ

れ
た
サ
ク
サ
ク
と
軽
い
食
感
と

香
ば
し
い
醤
油
の
か
お
り
を
ぜ

ひ
堪
能
し
て
く
だ
さ
い
。 

～
高
田
梅
味
～ 

～
え
ご
ま
田
楽
味
噌
味
～ 

※
味
噌
汁
・
小
鉢
・
香
の
物
が
付
き
ま
す
。 

お
む
す
び 

※
味
噌
汁
・
小
鉢
・
香
の
物
が
付
き
ま
す
。 

高田せんべいにバニラアイスをのせ、会津美里町産の【高田梅】

【えごま】を使用したソースをかけた甘味です。 

 

高田梅の甘酸っぱさ、えごま田楽味噌の甘じょっぱさが、せん

べいの香ばしさとアイスに良く合うんです。 

 

スプーンでせんべいを割り、アイスを付けてご賞味ください。 

３
枚 

３
０
０
円 

 


